1. Umluft-Einbaukthlungen

Gerader Einbau

Perfektion in Edelstahl

Snack-Genie HEISS-KALT

Gerader Einbau

Heiss oder kalt — so kbnnen Sie auf Nachfragetrends reagieren!

e Anwendung: -
Ei:_l? ré\ljghen, Tortenstﬂcke, snacks bi

Die patentierte WIHA-HEISS-KALT-TECHNIK!
is 8 cm.

. ..he Von ca. 6 blS

einer Warenho

Tageszeiten und Jahreszeiten wechseln. Damit wechseln
auch die Winsche der Kunden. Morgens Snacks, zum
Nachmittag Kuchen und abends ein warmer Zwiebelkuchen.
Daher sollte auch die Theke flexibel sein. Optimal ware es,

wenn eine Teilflache der Theke wahlweise zum Kihlen oder
Warmhalten benutzt werden kann.

: iebelkuchen.
HE\SS Pizzasa Cro‘ssantS‘ ZWa\zliche warmestranler-
=it

Zur bessere Armeve eilung € pie! en Wir ZUS
Warm verteilun! mpfehlen Wi
(Zu

Siehe Seite 247)

Hierfir haben wir die Lésung!

Der Thekeneinsatz ,SNACK-GENIE HEISS-KALT" lasst sich
einfach von kalt auf hei3 umschalten!

WIHA Snack-Genie HEISS-KALT
Modell

Fir externes | Mit Kélteaggregat [Kalteleistung [Anschluss
Kalteaggregat | und Steuerung [F10°VT

Art.-Nr. Art.-Nr.
Snack-Genie HEISS-KALT 800 2240 20892 450 W 230V/650W N
Snack-Genie HEISS-KALT 1200 2241 20893 605 W 230v/goow |0
Die Kiihleinséatze firr externe Kéalteaggregate werden einschl. Expansionsventil fiir R134a und eingebautem Temperaturfiihler geliefert. Maschinenschutzblende und
Kondenswasserschale/Geruchsverschluss sind als Zubehor lieferbar.

Sonderzubehor

Kondenswasserschale unterhalb
des Kélteaggregates montiert
Abflussverschraubung 1 1/4” fiir Anschluss

Beschreibung

Umluftkihleinsatz mit eingelegten Warmhalteplatten zum Kihlen von Kuchen,
2680 Tortenstlicken und Snacks mit einer Warenhthe bis zu ca. 6-8 cm bzw. zum

Warmbhalten von Speisen.
an bauseitigem Abfluss 3815 Zum Betrieb ist ein bauseitiger Glasaufsatz erforderlich, welcher nur an der
Maschinengehé&use schrégstellbar 2678 Luftausblasseite offen sein darf.
Steuerung TMP 420 HEISS-KALT Kihlbetrieb:
fir ext. Kélteaggregat 2952 Klassifizierung 3M2; Warentemperaturen -1°C bis 7°C bei 25°C/60% rel. LF.
Maschinenschutzblende, gelocht 6253 Warmbhaltebetrieb:

Plattentemperatur fest auf ca. 75°C eingestellt.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.
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1. Umluft-Einbaukthlungen

Perfektion in Edelstahl

Ausfuhrung

Innenwanne komplett aus Edelstahl mit bundig eingezogener Abfluss-
verschraubung gefertigt. Isolierung aus Polyurethan (FCKW-frei) druckgeschaumt,
AuBenmantel aus verzinktem Stahlblech. Innerhalb der Wanne befinden sich ein
Umluftverdampfer sowie leise laufende Niederspannungsventilatoren zur
Luftumwalzung. Oberhalb des Umluftverdampfers ist eine Warmhalteplatte mit
AuBenseite aus Edelstahl eingelegt. Zur Reinigung des Wannenbodens ist die
Warenauslage mit Warmhalteplatte, Umluftverdampfer und Ventilatoren hoch-
schwenkbar und in der oberen Position tiber Gasdruckfedern selbsthaltend.

Die Temperatur der Warmhalteplatte ist fest auf ca. 75°C eingestellt. Die
Warmbhalteplatte ist nicht fur heiBe Auflaufe, welche direkt aus dem Backofen kom-
men und tber 100°C heiR sind, geeignet.

Bei externem Kélteaggregat:
Lieferung einschlief3lich

- Expansionsventil fir R134a

- eingebautem Temperaturfihler

Gerader Einbau

Ausfuhrung Kéalteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehduse unterhalb der
Kihlwanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Rechts neben dem
Kélteaggregat ist die digitale Abtau- und Temperatursteuerung TMP 420 HEISS-
KALT montiert. Uber den Taster /Il der Steuerung kann vom Kiihlbetrieb in den
Warmbhaltebetrieb gewechselt werden. Zur Kennzeichnung des Warmhalte-
betriebes werden in der Anzeige 75°C angezeigt.

Als Sonderzubehoér sind weitere Schalter fur Thekenbeleuchtung etc. oberhalb der
Steuerung lieferbar.

Wenn vor Ort kein Abfluss fir das Kondenswasser vorhanden ist, kdnnen wir auf
Wunsch eine Kondenswasserschale unterhalb des Kélteaggregates montieren.
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Darstellung mit Sonderzubehor
Erforderliches EinbaumaR 899mm x 769mm

Art.-Nr. 20892 WIHA Snack-Genie HEISS-KALT 800
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Darstellung mit Sonderzubehor
Erforderliches EinbaumaR 1299mm x 769mm
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WIHA Snack-Genie HEISS-KALT 1200

Art.-Nr. 20893
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5. Kihlvitrinen

iHA
Perfektion in Edelstahl

Snack-Counter 380 HK

Mulitfunktionale Kuhl- und Warmhaltevitrine
Kundenseitig offen oder geschlossen — bedienseitig offen oder mit Spiegel

EsG-S\ cher-

neitsg\as —
Hochbelastbares ESG-Glas

bei Frontscheibe, Seiten-

scheiben und Glasboden

= 6°C  80°C

geschiitzt

e Anwendung:

Bevorzugt

: . e ,
A ‘f-TEin\egeboden: Kuchen, Tortenstuck
u

, . -
Die WIHA HEISS/KALT-Technik! Snacks, Desserts, Getrankeflaschen:
n )

Tageszeiten und Jahreszeiten wechseln. Damit wechseln
auch die Winsche der Kunden. Morgens Snacks, zum
Nachmittag Kuchen und abends ein warmer Zwiebelkuchen.
Daher sollte auch die Theke flexibel sein. Optimal wére es,
wenn die Theke wahlweise zum Kihlen oder Warmhalten
benutzt werden kann.

Salate.

|n GN-Behaltern.

ISS: .
ﬁ\EGN-Beha\tern: Fmgerfood...

(feuchte Warme)

Auf Auﬂageboden: Croiss

Hierfir haben wir die Lésung!
Der ,SNACK-COUNTER HEISS/KALT" lasst sich einfach von
kalt auf hei3 umschalten!

ants.

Universell einsetzbar!

Als Umluftkiihlung oder Bain-Marie nutzbar
Kundenseitig offen oder als Bedienungsversion nutzbar
AngebotsvergroRerung durch Klappspiegel
GN-Behalter kénnen direkt eingesetzt werden

Im Kuhlbetrieb 2 Luftgeschwindigkeiten

Liftverdampfer

MOVE-DOWN-TECHNIK

Servicefreundlich

Komfortable digitale Temperatur- und Abtausteuerung

Technische und preisliche Anderungen sowie Irrtiimer vorbehalten. Alle Preise zuziigl. gesetzl. MwSt. (Stand 05/2009) 103



5. Kihlvitrinen

WIHA Snack-Counter 380 HK

Perfektion in Edelstahl

Modell Fir externes Mit Kélteaggregat _ ) Hohe | Kalteleistung | Anschluss
Kalteaggregat | und Steuerung 5:?1‘]‘9 [Tn'qer;e] [‘:‘T‘:::]atz LRI}
Art.-Nr. Art.-Nr.

Snack-Counter 380 HK - 2 9520 9525 750 705 380 370 W 230V/1650W |
Snack-Counter 380 HK - 3 9521 9526 1075 705 380 450 W 230V/2450W |00
Maschinensck und K luss und der bedienseitige Spiegel sind als Zubehér lieferbar.

Sonderzubehor Art-Nr.
Spiegel, Gréle 2 9505
Spiegel, Grélze 3 9506

Einlegeboden 6218

Kondenswasserschale unterhalb

des Kalteaggregates montiert 2680
Abflussverschraubung 1 1/4” fir Anschluss

an bauseitigem Abfluss 3815

Maschinenschutzblende, gelocht 6253

Beschreibung

Verwendung als Umluftkiihlvitrine:

Umluftkiihlvitrine zum Kuhlen von Lebensmitteln in Gastro-Norm-Behéaltern (max.
100 mm tief) und auf optional lieferbaren Einlegebdden.

Fur den SB-Bereich ist die Frontscheibe herausnehmbar. Zur einwandfreien
Kuhlung dirfen die Waren hierbei nicht aus der Kithiwanne herausragen.
Klassifizierung: 3M2; Warentemperaturen: -1°C bis 7°C bei 25°C/60% rel. LF.
Luftfeuchtigkeit: ca. 70 bis 85%.

Verwendung als Bain-Marie:
Nassbeheizte Bain-Marie mit Warmestrahler zum Warmhalten von Lebensmitteln

in Gastro-Norm-Behaltern (max. 100 mm tief).

Temperatur Bain-Marie einstellbar von 30°C bis ca. 80°C.

Warmestrahler stufenlos regelbar.

Gewerbliches Gerat zum Einbau in ortsfeste Lebensmittel- und Ausgabetheken.

Ausfuhrung

Aufbau, Warenauslage und Innenwanne bestehen komplett aus Edelstahl.
Innenwanne mit biindig eingezogener Abflussverschraubung 1 1/4” und reini-
gungsfreundlichen Hygieneecken gefertigt. Isolierung aus Polyurethan druckge-
schaumt. Innerhalb der Wanne befinden sich ein grof3ziigig bemessener
Umluftverdampfer mit beschichteter Oberflache sowie leise laufende
Niederspannungsventilatoren (12V DC) zur Luftumwélzung. Oberhalb des
Umluftverdampfers ist eine beheizbare Wanne aus Edelstahl, Werkstoff 1.4301,
angeordnet. Unterhalb des wannenférmigen Bodens befinden sich in einem
geschitzten Gehause die Heizelemente.

Zur Reinigung des unteren Wannenbodens ist die beheizbare Wanne mit
Heizelementen, Umluftverdampfer und Ventilatoren hochschwenkbar und in der
oberen Position tUber Gasdruckfedern selbsthaltend.

Fir eine einfache Reinigung des Verdampfers lasst sich dieser von der Waren-
auslage nach unten klappen (MOVE-DOWN-FUNKTION).

Alle Scheiben bestehen aus Sicherheitsglas. Die Frontscheibe kann fiur die
Verwendung im SB-Bereich herausgenommen werden. Das gerundete Oberglas
kann zur Reinigung Uber Scharniere hochgeklappt werden. Fir eine gute
Beleuchtung ist eine geschitzte Leuchtstofflampe (Lichtfarbe standardmafig
weill) montiert. Zum Warmhalten ist zusatzlich ein stufenlos einstellbarer
Warmestrahler montiert.

Bedienseitig ist der Glasaufsatz offen, bei Bedarf kann ein optional lieferbarer
Klappspiegel eingesetzt werden.

Einfacher Einbau durch Einhéngerand.

Unterhalb der Kuhlwanne ist eine digitale Abtau- und Temperatursteuerung mon-
tiert. Die Steuerung kann fir die Montage in die Mobelfront herausgenommen wer-
den (Leitungsléange ca. 1 mtr).

Bei externem Kélteaggregat:
Lieferung einschlieRlich

- Expansionsventil fir R134a

- Abtau- und Temperatursteuerung

Ausfuhrung Kéalteaggregat

Das Kalteaggregat befindet sich in einem Edelstahlgehause unterhalb der Kihl-
wanne. Fir Servicezwecke ist es leicht herausziehbar. Als Kéltemittel wird das
umweltfreundliche R134a eingesetzt. Als Zubehdr ist eine Kondenswasserschale
lieferbar.
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Erforderliches
Einbaumafd 728mm x 680mm
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Art.-Nr. 9525

g
WIHA Snack-Counter 380 HK - 2

i Erforderliches
= EinbaumaRl 1053mm x 680mm

|
Art.-Nr. 9526

0a
WIHA Snack-Counter 380 HK - 3
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